PREMIUM WINES

Infantado Porto Vintage 2017

Fortificado
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UVAS

Combinacao de uvas como
Touriga Nacional, Touriga Franca
e Tinta Roriz de vinhas velhas

CARACTERISTICAS
E Encorpado

®== Guardar pelo menos 3 anos

O Madeira moderada

PAIS
Portugal

REGIAO
Douro-Porto

PRODUTOR
Quinta do Infantado

TEOR ALCOOLICO
20%

ACUCAR ACIDEZ PH
55 g/l 5,7 g/l 3,68

NOTAS E PREMIACﬁES
91-93 pontos Robert Parker

DEGUSTACAO

Um vinho intenso, com profundidade e sabor. A safra 2017 foi
destaque na Revue du Vin de France, citando a Quinta do
Infantado: "Jodao Roseira perpetua um estilo familiar e singular,
com vinhos do Porto com baixo teor de aclcar, mas muito
digestivos e feitos para guardar". Segundo a matéria, a safra de
2017 foi excelente, dotada de uma poténcia superior a de 2016,
mas com mais refinamento que a de 2011, uma safra de
referéncia.

TERROIR
Douro, sub-regiao Gontelho, Cima Corgo. Vinhedos com solos
xistosos a 250-350 metros de altitude.

ELABORACAO

Uvas parcialmente desengacadas e fermentadas em lagar.
Interrupcdo da fermentacao com aguardente vinica 779. Estagio
de 22 meses em balseiro de carvalho com cerca de 100 anos.
Engarrafado em agosto de 2019, sem colagem e filtracao.

HARMONIZACAO
Queijos e chocolate escuro. Decante 2 horas antes e sirva por
volta de 16-17 °C.

QUANDO BEBER
Potencial de guarda de mais de 40 anos.



