Polkura Malbec 2018
Tinto

UVAS
100% Malbec

CARACTERISTICAS
M Corpo Médio
/ Guardar ou Beber

O Madeira moderada

PREMIUM WINES

PAIS
Chile

REGIAO
Marchigue (Vale de Colchagua)

PRODUTOR
Vina Polkura

TEOR ALCOOLICO
15%

ACUCAR ACIDEZ PH
2,0 g/l 5,65 g/l 3,48

NOTAS E PREMIACﬁES
A safra 2016 recebeu 94 pontos de James Suckling

DEGUSTACAO

Com aromas florais e de especiarias, este vinho apresenta bom
equilibrio entre fruta, tanino e acidez. Complexo, com um longo
final de boca, é estruturado e ao mesmo tempo elegante. Um
exemplo de como a Malbec se da bem no Chile.

TERROIR

Vinhedos em Marchigiie, com solos de argila e calcario,
misturados com granito decomposto. A safra 2018 foi uma das
mais interessantes para a Polkura, segundo o enélogo Sven
Bruchfeld. Um ano nem frio nem quente, com rendimentos nem
muito grandes nem muito pequenos, resultando em vinhos de
acidez bastante equilibrada. "Perfeicao nao existe, mas se todas
as safras fossem como a de 2018, nosso trabalho seria muito
facil."

ELABORAGCAO

As uvas foram colhidas manualmente, desengacadas e
selecionadas cuidadosamente. Maceracdo a frio (8-11 °C) durante
4 dias. Fermentacao alcodlica durante 9 dias, com temperatura
controlada entre 29-30 °C (nos trés primeiros dias) e de 25-28 °C
nos demais dias. Rebaixamento de chapéu nos seis primeiros
dias. O numero de dias de contato com as cascas foi de 35. O
vinho estagiou durante 15 meses em barricas francesas novas
(35%), de segundo uso (20%) e ainda mais antigas (45%).
Engarrafado sem estabilizacao e filtracao.



