PREMIUM WINES

Famille Gonnet Font du Vent Chateauneuf-du-Pape Blanc 2023
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UVAS

30% Grenache, 30%
Roussane, 30%
Clarette, 10%
Bourboulenc

CARACTERISTICAS
M Corpo Médio

# Guardar ou Beber
O Madeira moderada

PAIS
Franca

REGIAO
Rhone (Sul)

PRODUTOR
Famille Gonnet

TEOR ALCOOLICO
14%

ACUCAR ACIDEZ PH
0,7 g/l 4,6 g/l 3,36

DEGUSTACAO

Aromas frescos de flores brancas, com notas citricas e de frutas tropicais,
com toques de mel de acacia e de damasco. No paladar, é expressivo, puro
com frescor muito agradavel.

TERROIR

Vinhedos a sudeste da denominacao Chateauneuf-du-Pape, com seixos
redondos na superficie e solos argilosos na profundidade. Vinhas de 50 a 60
anos de idade. Densidade de 3.500 plantas/hectare.

ELABORACAO

Colheita manual. Vinificacao tradicional em cubas de madeira, com 50% a
100% dos cachos desengacados. Fermentacao e maceragao, com leveduras
naturais, durante 30 dias. Nao é feita malolatica. Maturacao de 9 meses em
tanques de inox. Producao: 30 mil garrafas.

HARMONIZACAO
Acompanha frutos do mar, peixes gordos, carnes brancas, pratos com
bacalhau e queijos.

QUANDO BEBER
Otimo potencial de guarda.



