
Huët Vouvray Sec Le Haut-Lieu 2019
Branco

UVAS
100% Chenin Blanc

CARACTERÍSTICAS
 Corpo Médio
 Guardar ou Beber
 Madeira moderada

PAÍS
França

REGIÃO
Loire

PRODUTOR
Domaine Huët

TEOR ALCOÓLICO
13%

AÇÚCAR
3,0 g/l

ACIDEZ
5,0 g/l

PH
3,03

NOTAS E PREMIAÇÕES
95 pontos Robert Parker/95 pontos Wine Spectator/92 pontos
Decanter

DEGUSTAÇÃO
Frutado, com notas cítricas, é muito agradável pela pureza,
mineralidade e frescor. Um vinho de grande finesse e vivacidade,
que pode envelhecer por muitos anos.

TERROIR
Solos argilo-calcários, com vinhas de 25 anos, em média.

ELABORAÇÃO
Colheita manual. Vinificação em demi-muids (50%) e em cubas.
Envelhecimento durante 7 meses. Engarrafado em maio de 2020.

HARMONIZAÇÃO
Ideal para acompanhar ostras, crustáceos e peixes. Servir a 11 °C.

QUANDO BEBER
Potencial de guarda de 10 anos ou mais.


